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RECUBRIMIENTO DE CERAMICA

MULTI-OLLA RAPIDA

Con la Multi-olla rapida Oster®, gracias a sus 12 funciones en 1,
puedes optar por comer al instante en modo coccion a presion, 0
usar la funcion de coccion lenta para regresar al final del dia a una

deliciosa comida. Puedes también cocinar al vapor, saltear o sofreir
antes de programar, haciendo comidas en una olla con mas
facilidad que nunca.
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COCCION LENTA COCCION A PRESION

¢Apurado? Elige entre 8 opciones de comidas y sirve deliciosas
comidas en una fraccion del tiempo que lleva el método de
cocina tradicional.

¢No quieres cocinar después de un largo dia? Prepara tu comida
a la mafnana, configura el tiempo de coccion, y deja que la cena
se cocine sola. Elige entre la configuracion de coccion alta o baja.

SALTEAR Y SOFREIR

Usa esta configuracion como el primer paso durante la
preparacion de tu comida: sellar asados para mantener sus jugos
0 dorar carnes. También puedes cocinar ingredientes tiernos
como vegetales salteados con ajustes de
temperatura alta y baja.

FUNCIONES AL TOQUE DE UN
BOTON

iCocina rapidamente carnes y estofados, pollo y
pavo, frijoles/porotos, arroz v risotto, postres,
yogurt, multigranos y mucho mas
al togue de un boton!

COCINA DE
FORMA SEGURA

La tapa de cierre hermético permanece
blogueada mientras la presion esta dentro de la
unidad. La tapa solo se abrira cuando se haya
liberado toda la presion.

TOTALMENTE
PROGRAMABLE

La Multi-olla rapida Oster® te permite retrasar el
inicio de la coccidon para gue termine cuando o
necesites*, ademas de que mantiene caliente tu
comida hasta por 4 horas.

*La funcion de inicio diferido no esta disponible en las funciones
salteado/sofrito, mantener caliente y yogur. No utilices esta funcién si tu
receta incluye alimentos crudos / perecederos.

MULTIPLES SISTEMAS DE SEGURIDAD

La Multi-olla Rapida Oster® fue disefiada tomando en consideracion la seguridad del consumidor.
Con esto en mente, nuestra Multi-olla Rapida Oster® cuenta con multiples sistemas de seguridad:

— VALVULA FLOTANTE
DE SEGURIDAD

Esta se activa cuando la presién
dentro de la olla llega al méximo, y
libera el vapor automaticamente.

CERROJO DE LA TAPA—

Evita que la tapa no se pueda abrir cuando
estd en funcionamiento. Ademds, asegura
que no se pueda presurizar si la tapa no
estd correctamente cerrada.

PROTECTOR DE ALIMENTOS

Evita que los alimentos
bloqueen la salida del vapor.

CONTROL DE TEMPERATURA
AUTOMATICO

Ayuda a mantener la temperatura
dentro de la olla a un nivel éptimo,
reduciendo la temperatura si se
calienta demasiado o si se evapora
el liquido.

Para mas detalles sobre todas las caracteristicas de seguridad,
revisa la seccion de preguntas y respuestas.
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Recubrimiento de Ceramica

Ceramica 100% natural
Libre de PTFE & PFOA
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