PARRILLA A GAS o

NEO GRILL 3Q

ESPECIALISTAS EN

FUEGO

Sistema de calor uniforme

Los deflectores de llamas distribuyen el calor para que los alimentos se cocinen de manera uniforme, estan
recubiertos con un esmalte de porcelana y vaporizan los jugos de los alimentos, brindando sabor ahumado
a las preparaciones.

Rejillas enlozadas de hierro fundido de alto brillo

Las rejillas poseen un acabado de alta calidad y brillo que ofrecen una alta retencion de calor,
ideales para asar tus alimentos y de facil limpieza.

Termometro de alta precision

Termometro de acero inoxidable con grandes escalas y numeros, oscila entre 50 y 400 °C en la temperatura
para controlar el punto exacto de coccion de los alimentos.

Ruedas para facil traslado

Mover su parrilla al lugar perfecto para cocinar es muy facil con ruedas resistentes de gran tamano.

Esta parrilla tiene elementos disenhados
para brindarte confort y seguridad

-

Termometro Bandejas laterales Ruedas que facilitan Incluye regulador
en su tapa su traslado Yy manguera

Bandejas laterales de acero inoxidable

Resistentes de acero A+ ideal para colocar tus preparaciones o utensilios a la hora de cocinar.

Atrévete a parrillar con creatividad

Una parrilla segura duradera y comoda, para que disfrutes tranquilamente con tus familiares y amigos.

Ficha técnica

6 meses de garantia

Detalles




